
Melitta® Cafi na® CT8
Zuverlässig und schnell.

Made in Switzerland.

Cafi na AG
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Kompaktes Design

Die Melitta® Cafi na® CT8 kombiniert modernste Technik 
und einfachste Bedienung auf kleinstmöglichem Raum in 
einem einzigartigen, modernen Design.

10,4“ Touchscreen Display
Komfortables, grosses und individuell programmierbares 
Touchscreen-Display.

Innovatives Milchsystem mit 

Kaltmilchschaum

Das neue, innovative Milchsystem der Melitta® Cafi na® CT8 
ermöglicht die Ausgabe von warmen und kaltem Milch-
schaum in unterschiedlichen Varianten. 

Die Melitta® Cafina® CT8 ermöglicht es, kundenspezifi sche Kaffee- und Milchvariationen vom Espresso über den Kaffee 
Crème bis zum Latte Macchiato oder gar entkoffeinierten Cappuccino auszugeben. Die Stundenleistung von bis zu 200 Tassen/
Stunde gewährleistet auch zu Stosszeiten eine effi ziente und schnelle Bearbeitung der Bestellungen. 

Ein präzises und leistungsfähiges Mahlwerk mit geschliffenen Edelstahlmahlscheiben garantiert beste Mahlergebnisse und eine 
hohe Lebensdauer. Die hochwertige Technologie sichert eine gleichbleibend hohe Kaffeequalität in der Tasse.

Automatic Coffeequality System (ACS®)

Abweichungen von Mahlgrad, Pulvermenge, Kolbendruck, 
Wassertemperatur und Brühzeit werden überwacht und 
automatisch korrigiert.

Var iable Pressure System (VPS®)

Um die maximale Kaffeequalität sicherzustellen, kann 
der Anpressdruck für jede Kaffeespezialität bis zu 1500 
Newton individuell eingestellt werden.

Qualität und Zuver lässigkeit

Die Melitta® Cafi na® CT8 überzeugt durch Ihre Zuverläs-
sigkeit und Ihre Robustheit. Durch den Einsatz hochwer-
tiger und langlebiger Bauteile lässt die Melitta® Cafi na® CT8 
Sie nicht im Stich. 

Cleaning in Place (CIP®)

Maximale Sauberkeit nach HACCP-
Standard durch vollautomatische 
Reinigung aller Milchleitungen.

Ein anschauliches Video infor-
miert Sie über Technik und Funk-
tion der Melitta ® Cafi na ® CT8.

JETZT FILM
ANSEHEN
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Technische Daten

Grundmodell mit 400 Volt / 6,8 KW / 1 Mühle
Ausgabe Kaffee und Heisswasser aus zentralem Auslauf

Abmessungen

Abmessungen (BxTxH) 350 x 649 x 774 mm

350mm
649

mm

774mm

Tassenwärmer (cw)

Abmessungen (BxHxT): 

280x547x621mm

Optionen

Egal, ob Sie ein Milchschaumsystem, eine zweite Mühle, 
abschliessbare Bohnenbehälter oder ein Instantsystem in 
Ihre Melitta® Cafi na® CT8 integrieren möchten. Ausgehend 
vom Grundmodell können Sie Ihre Cafi na® CT8 selbstver-
ständlich ganz nach Ihren individuellen Bedürfnissen 
zusammenstellen. Sprechen Sie unseren Aussendienst an, 
um Ihre Cafi na® CT8 ganz nach Wunsch zu erhalten und 
lassen Sie direkt bei Ihnen vor Ort ermitteln wie schnell 
sich die Investition lohnt. 

 

Milchkühlschrank (mc)

für 9 Liter gekühlte Milch
Abmessungen(BxHxT): 
285x525x631mm

Unterstellkühlschrank (mcu)

für 4 Liter gekühlte Milch
Abmessungen(BxHxT): 
350x650x218mm

Anbausteine

Stundenleistung in Tassen: 
(abhängig vom Getränk und der Gefässgrösse)

Mit dem Smart Calculator 
errechnen Sie, wie schnell sich die 
Melitta® Cafi na® CT8 bezahlt macht.

JETZT 
WIRTSCHAFTLICH-
KEIT BERECHNEN

Kaffee & Café Crème  200
Cappuccino    200
Espresso   250
Schokolade  80
Heisswasser  40 Liter
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Cafi na AG • Römerstrasse 2 • CH-5502 Hunzenschwil • Tel. 062 889 42 42 • Fax 062 889 42 89 • Cafi na SA • 28c • route de Denges • CH-1027 Lonay • tél. 021 804 92 20 • fax 021 804 92 24 • info@cafi na.ch • www.cafi na.ch
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