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Die Welt der Kaffeezubereitung — Cafina ALPHA



Cafina ALPHA heisst:
Kaffeekultur.

Kaffee ist mehr als ein Getrank. Kaffee ist ein Lebensgefiihl,
seine Zubereitung eine Wissenschaft. Denn ein Ristretto wird
ganz anders zubereitet als ein Latte Macchiato. Ein Espresso
ganz anders als ein Kaffee Créme.

Cafina hat sich in jahrelanger Forschungs- und Entwicklungs-
arbeit mit der vollautomatischen Zubereitung von Kaffee auf
hochstem Niveau auseinandergesetzt und die Erfahrung und
das Know-how in einer Kaffeemaschine vereint, die vollig
neue Massstabe setzt: Mit der Cafina ALPHA verwohnen Sie
lhre Gaste auf Knopfdruck mit Kaffeespezialitaten auf hochs-
tem Niveau.
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Cafina ALPHA heisst:
Design.

Die Cafina ALPHA sieht von vorne genauso umwerfend
aus wie von hinten und macht deshalb uberall eine gute
Figur: im Trendlokal genauso wie im Landgasthof. Im
Spezialitatenrestaurant genauso wie in der Besucher-
zone eines Unternehmens. An der Bar genauso wie im
Tankstellenshop. Denn die Cafina ALPHA macht nicht nur
besseren Kaffee: sie sieht auch besser aus. Das sehen
Sie auf den ersten Blick.

Auf den zweiten Blick sehen Sie die vielen Auszeich-
nungen, welche die Cafina ALPHA bereits gewonnen hat.

Cafina ALPHA - (iberzeugend in Design, Technik und
Genuss.

Auszeichnungen fiir Design internationaler Gremien
Innovative Losungen, bewahrte Technik, beste Materialien
und hochste Prazision mit ausgezeichnetem Design.



Fuhrendes Design verlangt nach Qualitat, Technologie
und echter Bedienungsfreundlichkeit.

Cafina tberlasst nichts dem Zufall und das Resultat lasst
sich mit einem fein marmorierten Schaumchen oder
perfektem Milchschaum sehen und aromatisch mit Nase
und Gaumen erleben.

Reservieren Sie sich die Zeit, Cafina-Qualitat zu degus-
tieren und zu geniessen.

Cafina ALPHA heisst:
Vollautomatik.
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Fir einen perfekten Kaffee muss alles stimmen: Wasser-
qualitat, Mahlgrad, Pulvermenge, Kolbendruck, Wasser-
temperatur und Briihzeit. Die entsprechenden Einstel-
lungen bestimmen Sie am besten selbst — gemeinsam
mit den Spezialisten von Cafina und einem Vertreter
lhrer Rosterei. Danach garantiert das vollautomatische
Qualitatssystem ACS, dass jeder Kaffee in lhrem Be-
trieb genau gleich gut schmeckt: Die ALPHA registriert
die kleinste Veranderung bei den Kaffeebohnen und
passt alle dbrigen Einstellungen vollautomatisch an —
egal, ob Sie Ihre ALPHA mit einem oder mit zwei Kaffee-
muhlen betreiben oder den Einwurf flr koffeinfreies
Pulver nutzen.

Bedienung

Stellen Sie vom Espresso bis zum «Kafi fertig» iber 100
verschiedene Produkte einfach und bequem per Knopf-
druck her. Die Bedienung ist so einfach, dass Sie diese
Arbeit ohne Instruktion getrost Ihrem Servicepersonal
uberlassen konnen.

Display

Mit der Cafina ALPHA sind Sie jederzeit im Bild: Das
Leuchtdisplay informiert Sie detailliert, was die Maschine
gerade tut, oder was Sie als Nachstes tun missen.
Zum Beispiel den Bohnenbehalter auffiil-
len oder die Satzschublade leeren.

Ubersichtlicher, beleuchteter Ausgabebereich

Die verschiedensten Tassen- und Kruggrdossen passen
problemlos unter den von 75 bis 175 mm hohenverstell-
baren Kaffeeauslauf.

ACS - Automatic Coffeequality System

Die Cafina ALPHA garantiert konstant beste Kaffeequali-
tat. Das ACS kontrolliert und steuert den Zubereitungs-
prozess und alle Werte der individuell eingestellten
Qualitatsfaktoren.

Mit der VPS-Technik (Variable Pressure System) kann der
Anpressdruck flr jede Kaffeespezialitat prazise einge-
stellt werden, d.h. maximale Kaffeequalitat durch das
elektronisch gesteuerte Kolbensystem.

CCS - Chipcardsystem
Bei der ALPHA regeln Sie zuverlassig, wer die Maschine
wie nutzen darf: Mitarbeitende diirfen das Gerat mit
ihrer Karte einschalten und uber das
Reinigungsprogramm aus-
schalten.
Fihrungsverantwortliche
konnen zusatzliche Auswer-

tungsfunktionen nutzen.
Servicetechniker haben
direkten Zugriff auf die

M A N A G E R
Software.
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Fiirs Kaffee-Ambiente

Der grosse, transparente Kaffeebohnenbehalter fiir

1 oder 2 Bohnensorten mit zusatzlichem Einwurf fiir kof-
feinfreies Kaffeepulver.




Technik und Erlebnis sollen sich in der Gastronomie har-
monisch erganzen und Gasteerwartungen Ubertreffen.

Das ist die Cafina-Philosophie pur. Jedes Cafina-Produkt
soll mithelfen, den Gastrobetrieb aufzuwerten und Gaste
mit bester Kaffeequalitat zu verwohnen.

Cafina ALPHA heisst:
Milchschaum.

Kaffee und Milch gehdren zusammen wie Italien und das
Meer. Auch in der Schweiz verlangen immer mehr Kun-
den nach Cappuccino und Latte Macchiato. Das ist nicht
ganz unproblematisch. Denn Milch ist anspruchsvoll.
Das richtige Aufschaumen eine Kunst. Aus diesem Grund
ist die ALPHA auch eine Milchmaschine: Mit ihr produzie-
ren Sie auf Knopfdruck heisse Milch oder Mischgetranke
mit feinstem Schaum.

Die Milch lagern Sie hygienisch in einem externen Kiihl-
schrank, oder in einem Anbaumodul mit Platz fiir 9 oder
2 x 4 Liter. Die Doppelkammer ermoglicht lhnen, alle
Produkte wahlweise mit Voll- oder mit Magermilch anzu-
bieten. Fiir welches System Sie sich auch immer ent-
scheiden: Eine Sonde stellt sicher, dass ein Bezug nur
moglich ist, wenn genlgend Milch im Behalter ist.

Externer Kihlschrank im Unterbau, Kiihischublade oder
Anbaumodul im Cafina ALPHA-Design.

Cafina ALPHA heisst:
Hygiene.

Nach jedem Produktbezug desinfiziert die Cafina ALPHA
das Milchsystem automatisch mit einem Dampfstoss.
Die vollautomatische Reinigung, die jederzeit auf Knopf-
druck moglich ist oder die Sie beim Abschalten des
Gerates starten, garantiert fiir perfekte Hygiene gemass
HACCP-Standard.

Nachdem Sie die Reinigungstablette mit den Wirk-
stoffen zur Entfernung von Kaffee- und Milchfett einge-
worfen haben, konnen Sie nach Hause gehen. Denn die
neue ALPHA reinigt und desinfiziert sich vollautomatisch.
Das Demontieren des Auslaufs gehort ebenso

der Vergangenheit an, wie die milhsame manuelle
Reinigung einzelner Bestandteile.

~
Ausschailen , Kalleeted reinigen?

e
Furschenremigung G Milchiteil remigen
s

Miic
Milch aus

So einfach ist Reinigen

Auf dem Display «Reinigen» antippen, Satzbehalter lee-
ren, Milchtank leeren und Reinigungstablette einwerfen —
fertig. Alles andere lauft vollautomatisch.

CIP - Cleaning in Place — Milchreinigungssystem
und Hygieneprogramm

Das weltweit einfachste Milchreinigungssystem ist
HACCP-gepriift und -zertifiziert und garantiert dadurch
konstante Hygiene.

FACHLABOR FUR
SENSORIK BERLIN

HACCP

konformes Geréat
l Pro@. bﬂ%{"a‘e&iker J




Kaffee ist Kult, die gekonnte Zubereitung Technik, die
Prasentation Leidenschaft.

Der Schaum die Kronung der Personlichkeit.

Zusatzlich zum Heisswasser bietet die ALPHA-2 auch
thermokontrollierte und -gesteuerte Dampfausgabe. So
lassen sich einfach und vollautomatisch heisse Milch
oder perfekter Milchschaum, uber einen Thermofihler
kontrolliert, herstellen.

Cafina ALPHA
heisst: Detalls.

Extraschaum

So einfach: Milch einflllen, Taste antippen und der Milch-
schaum nimmt Form an. Mit dem Loffel den leichten
Schaum mit Liebe aufschichten und individuell formen.
Die Cafina-Steam-Control-Technik macht Gastronomen zu
Kaffeeklnstlern — fiir Gasteaugen kleine Meisterwerke
aus getirmtem luftigem Milchschaum.

Die Kaffeemaschine Cafina ALPHA-12 Steam-
Control - die integrierte Losung.

Die Cafina ALPHA bietet zusatzlichen Komfort mit der
automatischen und temperaturkontrollierten Dampf-
ausgabe. Dieser Komfort ermoglicht dem Personal mehr
Freiraum und Sicherheit bei der automatischen Zuberei-
tung von Milchschaum in bester «Baristi-Qualitat».

Espresso**

Kaffee Creme*
Cappuccino
Milchkaffee
Latte Macchiato
Seite 1

Selbstbedienung

Das Ubersichtliche Display bietet einfachste Bedienbar-
keit auch im Selfservice-Bereich. Die klare, produktspe-
zifische Beschriftung erleichtert dem Gast die sichere
Wahl.

Tassenheizschrank

Mit der Cafina ALPHA servieren Sie lhren Kunden keinen
kalten Kaffee. Der zusatzliche Tassenschrank bietet auf
drei Etagen Platz fiir bis zu 100 Tassen in unterschiedli-
chen Grossen. Mit ihm sind Sie sicher, dass lhnen jeder-
zeit geniigend Tassen mit der richtigen Temperatur zur

Verfiigung stehen.

Zahlungssysteme

Mit der Cafina ALPHA ist das Bezah-
len genauso einfach wie das Zube-
reiten von Kaffee, Milch und Tee: Ob
Jetons, Kreditkarte oder Mitarbeiter-
schliissel — die ALPHA ist so flexibel
wie lhre Bedirfnisse und fligt sich
erst noch nahtlos in alle gangigen
Registriersysteme ein.

Design heisst auch Farbe

Passend zur Innenarchitektur oder Gestaltungsvorschrif-
ten kann die Cafina ALPHA in der von Ihnen gewiinsch-
ten RAL-Farbe geliefert werden.

Korpus

Mit der ALPHA verwohnen Sie Ihre Gaste, wann Sie wol-
len und wo Sie wollen. Dank dem fahrbaren Korpus mit
dem integrierten Frisch- und Abwassertank konnen Sie

die ALPHA jederzeit und uberall hinrollen — zum Beispiel
in den Frihstiickssaal oder ins Sitzungszimmer.




Cafina ALPHA heisst:
Service.

Die Investition in eine ALPHA zahlt sich aus. Das ver-
sprechen wir Ihnen. Denn zur umfassenden Beratung
von Cafina gehort auch ein massgeschneidertes Finan-
zierungsangebot. Ist hre Maschine einmal installiert und
nach den individuellen Winschen programmiert, kom-
men Sie in den Genuss der Cafina-Garantie, die sich (ber
2 Jahre oder 100000 Bezlige erstreckt. Samt Wartung,
Material und einem Wasserfilter. Wir sind uns bewusst,
dass lhre Cafina ALPHA auch lhr Schmuckstiick ist.
Deshalb sind wir im Notfall umgehend zur Stelle. An
365 Tagen im Jahr.

Serviceorganisation in der ganzen Schweiz

Jede Cafina-Kaffeemaschine wird von einem kompeten-
ten Serviceteam vorsorglich unterhalten und im Bedarfs-
fall schnellstens wieder in Betrieb gesetzt. Dafiir steht ein
Pikettdienst schweizweit fiir alle Falle fir Sie bereit.



Cafl na ALPHA h@lSSt :E-FU-LE Die Cafina ALPHA gewinnt auch mit

ALPHA dem Auge. Design, Farbgebung wie

G rO S Se P I'Og ra m m a u SWa h | . auch das ergonomische Konzept

sind starke Argumente der Cafina
ALPHA, die sich bei den Gasten

gerne sehen lassen.
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500 mm 610 mm 280 mm 280 mm 500 mm 280 mm
Tiefe: 480 mm
480 mm steuert und
programmiert die Cafina ALPHA.
Die Cafina ALPHA garantiert konstant
beste Kaffeequalitat durch das
Es iberwacht Abweichungen von Wasser-
temperatur, Mahlgrad, Pulverdosierung
usw. und korrigiert diese automatisch.
. Mittels
Cafina ALPHA 1w 12C 12Mm 12CM cw mc mcu RWR / WR 12C Steam-Control ...
R i i kann der Anpressdruck fiir jede
Anzahl Kolbeneinheiten 1 1 1 1 Cupwarmer Milkcooler Milkcooler underneath o : :

: Kaffeespezialitat von 0,1 bis 150 kp ein-
Heisswasserausgabe 1 1 1 1 1 1 1 gestellt werden, d.h. max. Kaffeequalitat.
Dampfausgabe nein 1 nein 1 2 1 1
Milch nein nein ja ja 9 Liter oder 7 Liter Das Milch-

2 x 4 Liter reinigungssystem und Hygieneprogramm
Auf Wunsch 1 oder 2 Mahlwerke ist
Alle Milchleitungen und der Milk-Jet wer-
Stundenleistung in Anzahl Tassen den desinfiziert. Eine manuelle Reinigung
Kaffee Créme 200 200 200 200 entfallt.
Espresso 250 250 250 250
Cappuccino 200 200
Heisswasser: Liter/Std. 30 40 40 40 40 40 Das Qualitétssystem garantiert Zuver-
lassigkeit: Vollservice liber 2 Jahre oder
1 P k (i il
Nennleistung in kW 2,8 6,8 6,8 6,8 0,15 0,15 0,15 4 4 6,8 00000 Produkibezuge (es gilt das
zuerst Erreichte). Inklusive Wartung,
Netzanschluss V/A 230/16 400/16 400/16 400/16 230/10 230/10 230/10 400/ 16 400/ 16 400/ 16 : :
Material und 1 Wasserfilter.
Vollservice* 2 Jahre 2 Jahre 2 Jahre 2 Jahre 2 Jahre 2 Jahre 2 Jahre 2 Jahre 2 Jahre 2 Jahre

Technische Modellanderungen vorbehalten. Farbabweichungen druckbedingt moglich.
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Finanzierungskonzepte

unterstiitzen Investitionen

Individuelle Finanzierungsmodelle bieten Cafina ALPHA - (iberzeugend in
ideale Voraussetzungen fiir eine nachhaltige Design, Technik und Genuss.

Investition ins Kaffeegeschaft. Betriebswirt-

schaftliche Uberlegungen sind die Basis

von Beratung und Empfehlung -

fiir Kaffeekenner und -geniesser.

Kaffeeberatung vermittelt Vertrauen Hi-Tech bringt hochsten Genuss
Cafina ist typisch schweizerisch: hochste Cafina steht fiir Innovation, Entwicklung und
Produktionsqualitat, personliche, umfassende Herstellung von Kaffeemaschinen fiir den

Beratung flr Bedarfsabklarungen, Gastro- professionellen Einsatz. Hohe Anforderungen
konzepte, Rentabilitats- und Erfolgschan- an Materialqualitat, Komponenten, Produk-
cenbeurteilung und personliche Betreuung. tionstechnik und Fertigungskontrollen garan-

Fir innovative Produkte, individuelle tieren sichere und die bekannte lange Be-
Losungen, Kontinuitat und Sicherheit garan- triebs- und Lebensdauer.

tiert Cafina auch in Zukunft.

L
Cafina AG, Romerstrasse 2, CH-5502 Hunzenschwil, Tel. 062 889 42 42, Fax 062 889 42 89 m

Cafina SA, 28c, route de Denges, CH-1027 Lonay, tél. 021 804 92 20, fax 021 804 92 24

info@cafina.ch, .cafina.ch .
motealina.ch, wiw.catina.c Makes the difference.





