. . Die technische Seite der Cafina Viva S.
Caflna Vlva S o Ausgereifte Technik im Hi-Mech-Design fiir beste Katfeequalitit.
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Automatis Che Technische Daten und Ausfiihrungen Cafina Viva S. Dle Cafina Viva S passt
Dosiermihle. wast w270 Vs an jeden Ort und in
Anschlusswerte 1N AC 3N AC 3N AC .
230V 400V 400V ]edes Budget.
Auf die Mahlung kommt es an. Hi-Tech- 23kW - 40kw 5,7 kw
litii ihle fii fenl i Stromaufnahme 10,0 A 6,5A 9A
Qualititsmiihle fiir stufenlose mikrome- Heizleistung 20 kW 3,8kw 5,5 kW Cafina Kaffeemaschinen stehen an Tau-
trische Mahlregelung. Robuste Technik, Pumpe . 701/h  1201/h 120 1/h senden von Orten im tiglichen Einsatz.
7 lissiokeit und bedi ( dli- Volumen des Heizkessels: ] .
uverlassigkert und bedienungsireundit Nutzleistung 481 751 121 Dank hoher Anspriiche an die Qualitit,
che Funktionen — Automatik fiir Start Gesamt 581 10| 16,5 | optimalem Service, kostenbewusster
und Stopp. Passende Ergiinzung: Satz- Bag Ul Z5 il H I : filticer Endkon-
Abmessungen erstellung sowie sorgfiltiger Endkon
schublade mit grossem Behiilter. Breite 430mm  710mm 930 mm trolle werden Cafina Kaffeemaschinen
Héhe 510mm 510 mm 510 mm
Tiefe 510mm  510mm 510mm iiberall erfolgreich eingesetat.
Leergewicht 42kg 60kg 80kg

Téglich kommen neue genuss- und

budgetorientierte Kaffeeliebhaber dazu.
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Cafina Viva S — das neue Kaffeestyling.

Mit der typischen Handbewegung fiir beliebte Katfeespezialititen.

Aussen retro, innen halb-
automatisch und modern.

Das neue Zentrum der Kaffeekultur mit einer
prizisen Kaffeemiihle und einem auf einfachste
Bedienung und geringsten Unterhalt ausgelegten
Halbautomaten heisst Cafina Viva S. Der typische
Handgritf ist klassisch, die Austiihrung entspricht
modernster Mechanik und Elektronik. Die Hand-
kolben-Kaffeemaschine ist mikroprozessor-
gesteuert mit hochwertigen Komponenten fiir

Heisswasseraufbereitung und Brithgruppen. Die

Programmierung der Dosierung erfolgt iiber

Drucktasten mit LED-Anzeigen und die Druck-
anzeige via Manometer. Das Heisswasser gibts
per Knopfdruck und den Dampf aus dem leicht
zu dosierenden Dampthahn. Die Siebtriger
sind wahlweise mit einem Einer-, Doppel- oder
Kannenauslauf erhiltlich und variabel einsetz-
bar. Eine optionale Schnittstelle garantiert den

Anschluss an alle gingigen Registriersysteme.

Retro-Design belebt das Kaffeegeschitt.

Traditionelle Werte sind beliebt. Mit der Viva-S-Kaffeekultur bekommt
das Kaffeegeschift neuen Schwung, Genuss und Qualitit werden zum
Erlebnis. Urbane Trendlokale erobern immer mehr mit feinsten Kaffee-
spezialititen, offenen Qualitédtsweinen und edlen Zigarren die Herzen

genussorientierter Géste. Die Cafina Viva S unterstreicht diesen Trend.

Das Programm.
Cafina Viva S1, S2-710
und S3.

Fiir jedes Bediirfnis und jede Betriebsart die
richtige Maschinengrésse: Eine, zwei oder

drei Brithgruppen mit je 5 Kaffeeprodukten
ermoglichen die gewiinschten Tassenleistungen.
Praktisch und in idealer Hohe befindet sich die
grosse beheizte Tassenablage. Heisswasser und
Dampf sind bei allen Modellen Standard. Fiir
Cappuccino und Milchprodukte bietet Cafina
ein vollautomatisches Milchschaumsystem
(GTV), mit dem die Milch - bis zu einer vorher
bestimmten Temperatur — erhitzt oder aufge-

schiumt werden kann.

Gepllegter Unterhalt.

Der minimale Unterhalt und die Reinigung von
Briihgruppen und Siebtréger sind einfach und
schnell anhand der Pflegeanleitung in einem
tiglichen oder wochentlichen Zyklus durch-
zufiihren. Mit dem funktionalen Design und
der Bedienungs-

freundlichkeit

macht die Cafina
Viva S das
Kaffeegeschiift

zum Genuss.



